
Carta de platos para llevar

Navidades 2025-26 (bajo reserva previa)


ENTRANTES


Crema de calabaza con naranja y jengibre con sus pipas tostadas.- 5,70 € ración

Crema de marisco.- 7,30 € ración


Tartar de salmón ahumado con tomate.- 12,00 € ración

Callos a la madrileña.- 14,00 € ración


Croquetas de mamá (jamón y ave).- 1,3 € unidad

Croquetas de gorgonzola.- 1,3 € unidad

Croquetas de sobrasada.- 1,3 € unidad


Flores de alcachofas confitadas y a la plancha.- 4 € unidad

Langostinos al vermut.- 24 € ración


Ensaladilla rusa con gambas y ventresca.- 12 € ración


CARNES

Rabo de buey deshuesado al vino tinto.- 22,00 € ración


Carrilleras de cerdo estofadas al vino tinto y canela.- 20,00 € ración (4 uds)

Ternera asada en su jugo con salsa de almendras.- 17,00 € ración


Cochinillo asado a la manera tradicional, por medios o enteros.- 62 € kg (aprox 4kg unidad)


PESCADOS

Merluza marinera.- 26,00 € ración


Bacalao confitado con salsa de pimientos choriceros y tomate.- 26,00 € ración

Lomos de lubina al cava.- 20,00 € ración


Pimientos de piquillo rellenos de bacalao.- 4,50 € unidad


GUARNICIONES

Patatas panadera - 4,50 € ración


Puré de patatas con trufa y queso.- 5 € ración

Gratén de patatas.- 4,50 € unidad


POSTRES

Manzana asada con canela.- 4,5 € unidad


Brownie de chocolate con nueces, helado de vainilla y salsa de chocolate ganache.- 7,00 €


Tarta fina de manzana con helado de galleta maría y salsa de caramelo a la sal.- 9,00 € 


Torrija de brioche con helado de canela y reducción de vino dulce.- 9,00 €
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